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, ; . Cocktails € s Vins au verre et en carafon / Sélection A-J & F Niels
22X Voorgerechten - Entrées - Dégustation € ‘A@ Des_serts /‘Nagerecl',lten _ _ € li.zgroni, le classique / Americano 11,00 £ Wijnen per glas en karafje / Se|ectié A-J & F Nie|ls £
Radis, Fleur de sel de Noirmoutier 9,75 Zatt;sserle_t_et creme glacee faites maison Mojito bahamien, une merveille 11,00 Verre 15¢cl / Carafon 50 cl / Bouteille 75 cl
L’Excellent Toast Cannibale (spécialité) 1800 ec?k en "S[;’”'Sgk‘;maz"t o Moscow Mule 11,00 7,25 21,75 32,00

— . . a Classique Dame blanche chantilly, chocolat chau , Bloody Mary 12,50 Bordeaux Rouae AC (Merlot
:\:/“m dcroquettes Crevettes.d OStendﬁ ?alson :7’00 Baba au rhum des Caraibes, le must 11,00 B Apéritifs / Aperiti mise J.P. Mougix, MO( 2018)/ H. Ancart
. . : iti eritieven :
ondus au parmesan maison, persil frit 8,00 Parfums du jour, coulis de framboises 10,50 ATt varoUth rauae dr/biaNG g55  Gamay deTouraine (Marionnet), MD, 202021 /J.-L. Moerman
Echte huisbereide Oostendse 19,00 Sorbet du jour, coulis de framboises 10,50 Pt o s R 825  Chardonnay Cave des Collines du Bourdic VDP OC
grijze garnaalkroketten, heerlijk Notre spécialité : La Meringue glacée, chocolat chaud 11,50 Sherry Bo%ega Rey Femando / Pineau des Charentes .95 MD, 2020-21 / Picha
Tomates aux crevettes grises d’'Ostende, mayonnaise 25,50 La Gourmande Mousse au chocolat belge maison 10,50 Vin bianc cassis (Kir) 8,25 Riesling d’Alsace, Cave Cleebourg, MP, 2018-19
CarpaCCiO de Saumon frais d’Ecosse, toasts 24,50 La Véritable Gaufre de Bruxe”es, frgises, Chantllly 10,50 Campari/Picon avec eau 8,25 Sauvignon de Touraine, MD, 2019-20
Petit tartare de Thon r frai ibralt Notre Grand Flan caramel de la maison 10,00 Campari orange pressée/Picon vin blanc 9,00 Chateau Roubine “La Vie en Rose”, rosé, 2021
are de Thon rouge frais de Gibraltar, toasts 23,00 A TSori v e dop 5ol 1050
I . ; . N o R perol Spritz di Venezia / Coupe de Prosecco cl 10,5
Salade de crevettes grlses d Ostenc.je, mayonnaise 25,50 L apres-m_ldl de 15h a 18h00 / Coupe de champagne / 15 ¢l (P. Gimonnet) 13.50 % Bio en Natuur- Wijnen / Vins Bio et Natures
Salade de poulet fermier, mayonnaise 22,50 In de namiddag tussen 15u en 18u00 : & .
Coupe de champagne / 15 cl a la creme Ch. Valcombe, Epicure, AOC, Ventoux, 2019, rouge / Mannaerts
Crottins de biquette de Durbuy chauds au miel 22,00 Duo de crépes, confiture maison, cassonade 7,50 de framboise ou a la creme de péche (P. Gimonnet) 14,00 "“Verre — 50 ol — 75 ol ""7.75 - 26.50 — 38.00
£ Hoofdgerechten / Plats Crépes ou Gaufre + boisson chaude au choix 10,25 Coupe de champagne Rose / 15 cl (P. Gimonnet) 15,00 Chateau Cambon, Beaujolais, rouge, 2020 39,00
(Eufs provenant de poules belges élevées en liberts é Biéres en bouteille / Bieren in fles Les Tetes Blanches, Loire, blanc 33,00
- : - . . Saison Dupont Bio 33 cl 5,25 Gaillac AOC “La Soucarie”, rouge, 2018-19 38,00
Omelette forestiére, p. frites fraiches 23,00 Suggesties - Suggestions Duvel (Moortgat) 33 cl / Tripel Karmeliet 33 cl 6,00 Dom. La Croix Montjoie, Bourgogne, blanc, 2020
Omelette aux crevettes grises de nos cotes, p. frites 25,50 Chimay bleue Trappiste 33 cl 6,00 Verre — 50 cl — 75 cl 8,75 — 34,00 - 50,00
Tartare de Thon rouge frais de Gibraltar, p. frites 28,25 . Orval Trappiste 33cl 6,25 A wi i .
Duo de Solettes de Zeebrugge (= 200gr la pisce) Gyeuze Boon 37,5 cl / Kriek Boon 37,5 cl 6,50 J Vins en bout_ellle Bouges / Wijnen in fles Rood
AN fort i 34.00 Avtichaut breton  a vinaicrette maison 2100 Léopold 7 Triple 33 cl 5,75 Cotes du Brian, Minervois, « La 50/50 », Verre 9,00
rrFeumeres.:, rairort, p. r\ma ures ) A 9 _ ’ Jupiler 0.0% 25 cl 5,25 Gros-Tollot, 2020 Bouteille 75 cl 46,00
Fish & Chips comme & Goodwood, Meloen ‘Charentals met rauwe San Daniele ham 2250 Blanche de Hoegaarden 25 cl 5.05 Chiroubles, Dominique Piron, 2020 Verre 8,50
sauce rémoulade, p. frites 27,75 Casserole de Moules Jumbo de Zélande mariniéres, pommes frites (+- 1kg) 28,95 R R 2 Bouteille 75 cl 42’50
VOl au Vent poulet de ferme p frites 26 00 Salade de Gambas sautées a la plancha, avocat, mangue 24,50 @ Bleres a Ia pression / Bieren van het vat La Pet|te Marquise dU ClOS dU MaquiS,
i L ’ Salade Nigoise au Thon frais mi-cuit de Gibraltar 26,25 Jupiler 32 cl 4,75 int-duli
Coquelet désossé, p. frites, sauce béarnai 28,00 ' Saint-Julien, MC, 2016 79,50
q . ¢ ,.p. , uc.e earnaise ) Tataki de baeuf « Bulit » facon Expo Osaka 70 2475 Jupiler pot 50 cl 6,75 Ch. Clauzet, Saint-Estéphe, MC, 2013 Verre 12,50
Notre F|Iet americain, pommes frlteS Rognons de veau grillés, sauce béarnaise, pommes frites 26,75 Leffe Blonde 33 CI 5,75 Boutei”e 75 CI 62,50
Recette inventée par Joseph Niels en 1924 25,50 Contrefilet Irish minute, pommes frites, béarnaise maison 29,50 Qﬁ Eaux / Limonades / Frisdranken Chéateau Puy Blanquet St Emilion, MC, 2016 37,5¢cl 29,00
Foie de veau gr|||é a |’ang|aise, |ard, p. natures 27,00 Cotelettes dAgneau irlandaises, sauce estragon frais, pommes purée maison 31,00 1/5 Perrier / 1/5 Bru naturelle 4,50 Chateau Grand Corbin Despagne,
Entrecéte (Irish bee rillée Maitre d'Hétel Steak de Thon rouge & la plancha, sauce choron, pommes frites 2975 Coca-Cola/ Orangina / Coca-Cola zero 4,75 GCC, St Emlllon, MC, 2015 80,00
9 . \ R =
+ 300 gr., pommes frites fraiches 34,50 Filets de Sole & la normande, pommes Duchesses 2950 1/2 Bru naturelle/ 1/2 Bru gazeuze 5,95 Chéateau Fonbel, St Emilion Grand CrU, . Verre 11,50
Entrecéte (|r|Sh beef) au pOine Vert Filet de bar réti & la plancha, vinaigrette a la tomate, olives, pommes purée maison 28,75 Tonic Fever_tree / Ginger Beer FeVer-Tree 4,75 M,C:, ’2018 . BOUtel"e 75 Cl 60,00
+ 300 gr., pommes frites fraiches 35.50 Paillard de volaille fermiére marinée au citron, mesclun, pommes frites 2700 Limonade “Nassau” / Thé froid maison 5,25 Zédé de Labegorce, MC, Mal‘gaux, 2018 57,50
- '.’ ; - - - ’ Assiette de fraises ou framboises belges, coulis de framboise, glace vanille 14,00 S"‘Op menthe, grenadine ou CaSSiS en Supplément 1,00 Bourgogne CéteS d’Or Pinot noir, Verre 9,00
I‘_e Mu§t : L’Entrecote (Irish beef)_ au poivre vert Notre Panna Cotta a la vanille et aux fruits rouges 150 : : « Clos Margot », 2020 Bouteille 75 cl 45,00
ala créme + 300 gr., pommes frites fraiches 36,50 s ‘:;Iuosr :1:13': /c\i:g:?):ru:;a?emousse s frais 7,00 Domaine Roger Sabon, Cétes du Rhone, MD, 2020 33,00
Pommes frites (en accompagnement) 5,00 Virgin Mar?—’ Jus de torFr)latepfrais P 7’25 Crozes Hermitage, Cotes du Rhéne A-C,
Sauce béarnaise maison ou choron 5,50 : d Jaboulet Ainé, « Les Jalets », MD, 2018-19 49,50
Salade verte. mixte ou de tomates <> Boissons chaudes / Warme dranken L’Héritage de Chasse-Spleen, Ht-Médoc, MD, 2016 49,50
(no salad as a meal) 9.00 Café / Thé / Décaféiné / Chocolat chaud maison 4,25 St Nicolas de Bourgueil, MD, Loire, 2020 35,00
L& hands du iour of de sai ] 0’00 Double Café / Double Décaféiné 6,00 St Joseph, Domaine de Bonserine, Les Ediles,
egumes chauas du jour et de saison ) Servis avec pain aux céréales et beurre belge Camomille / Verveine /Thé vert 5,25 Cétes du Rhéne, MD, 2019 59,50
Nos plats sont indivisibles / Tabacs disponibles a la caisse g=t ¢ & /The ala menthe fraiche 5,00 Primitivo di Manduria Rosso, Puglia, MD, 2019 43,00
Opgediend met volkorenbrood en belgische boter ﬁgﬁpggﬂgg :JaB%rsml:;a(lghgc?:“?él)a mousse de 'a'tﬁ’;g Vino Nobile di Montepulciano, MD, Toscana, 2017 45,00
<. Voor de kinderen onder 10 iaar Onze schotels zijn niet te splitsen / Rookwaren beschikbaar P ’ Blanc et Rosé / Wit en Rosé
Pour les enfants en d essou]s de 10 ans aan de kassa 4 Alcools / Alcohol . Sancerre Blanc, H. Bourgeois Chavignol, MD, 2020-21 47,50
Fond c s/ Visa, Mastercard, American Express, Maestro minimum 30,00 € Johnnie Walker Red / Gin Bombay Sapphire/ J. and B. 2020-21 —37,5¢cl 26,00
ondu au parmesan ou roquette aux crevettes - - - - Filliers Jenever / Ricard / Jack Daniel’s 10,00 Chablis. Bourgoane blanc. Gill t Nathalie Fé
Entrecéte poélée (150 gr), sauce mayonnaise Service et TVA compris / Dienst en BTW incl. / BE.0866.569.904 Vodka / Grand Marnier / Cointreau / Calvados / MD. 2051 gog e e ereve. 47.50
ou Filet américain, pommes frites / Dessert au choix Wi-fi: Alfred / Wi-fi code: Juliette1 Amaretto / Limoncello / Bailey’s 10,00 Alb" Rosa T Ri i MD. 2020-21 32’00
Jus d’orange frais, limonade “Nassau” ou thé froid 21,00 _ _ . i ) Glenlivet pure malt se boit sec / Grappa 12,00 la, Rose Toscana, Ricasoli, M, - )
Allergies? Faites-le savoir & notre Maitre d’Hétel. Poire Williams / Armagnac V.S.0.P / antations Rosé, Clos Cibonne, _ Verre 8,00
Allergieén? Laat het onze Maitre d’Hétel weten. Cognac M. Ragnaud V.S. / Rhum Bacardi 8 ans 12,00 Cétes-de-Provence, 2021 Bouteille 75 cl 40,00
Tout est fait maison / Alles is in huis bereid Gin Copperhead / Hendrick’s 13,00 Champagne Louis Roederer Brut Collection 242 97,50

220¢c/L0





