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G?[ Cocktails €

Vins au verre et en carafon / Sélection A-J & F Niels

& Voorgerechten - Entrées - Dégustation € TA@, Des_serts /‘Nagerecl'llten _ _ € Negroni, le classique / Americano 11,00 Wijnen per glas en karafje / Selectie A-J & F Niels €
Radis, Fleur de sel de Noirmoutier 9,75 (Paatlsserle_t_at creme glacee faites maison Mojito bahamien, une merveille 11,00 Verre 15¢cl / Carafon50cl / Bouteille 75 cl
L'Excellent Toast Cannibale (spécialité) 1800 egf‘k en "S;“'Sgt‘;maikt T PR Moscow Mule 11,00 7,50 22,75 33,00
Nos petits croustillants chauds, sauce aigre-douce 18,00 a ~assique Jame blanche chantitly, chocotat chau ’ Bloody Mary 12,50 Bordeaux Rouge AC (Merlot)
Vin . tos d'Ostond Baba au rhum des Caraibes, le must 11,00 & Apéritifs / Aperitieven mise J.P. Moueix. MO. 2018/ H. Ancart
ini croquettes crevettes d'Ostende maison 17,50 ; i i — i :
Fond q ean maison. oersi i 1800 garglms du jour, COI_U“S d? frartl)qpmses 18’58 Martini vermouth rouge/dry/blanc 8,25 Gamay de Touraine (Marionnet), MD, 2020-21 / J.-L. Moerman
ondus au parmesan maison, pers ) orbet d}J jour, coulis d‘? ramboises 10,5 Porto rouge Churchill’s 8,25 Chardonnay Cave des Collines du Bourdic VDP OC
Echte huisbereide Oostendse 19,50 Notre spécialité : La Meringue glacée, chocolat chaud 12,00 Sherry Bodega Rey Fernando 8,25 MD, 2021 / Picha
grijze garnaalkroketten, heerlijk La Gourmande Mousse au chocolat belge maison 10,50 Vin blanc cassis (Kir) 8,25 Riesling d’Alsace, Cave Cleebourg, MP, 2018-19
Tomates aux crevettes grises d’Ostende, mayonnaise 25,50 I(;gn\é?ljlrtg?jlg f(raa?ggse (cj:ﬁal?\rtlijll);e”es’ 10,50 gamparll Picon avec eau - o gsgg Sauvignon de Touraine, MD, 2020-21
: PY ) ampari orange pressée/Picon vin blanc , A P— - » -
Car.pacuo de Saumon frais d E.cosse,_toasts 24,50 Notre Grand Flan caramel de la maison 10,00 Pineau des Charentes 8,00 Chateau Roubine La Vie en Rose”, rose, 2021
Petit tartare de Thon rouge frais de Gibraltar, toasts 23,00 ] ] Spritz di Venezia (Sélection Niels) 10,50
Salade de crevettes grises d’Ostende, mayonnaise 25,50 @ L’apres-midi de 15h a 18h00 / Coupe de Prosecco / 15 cl 10,50 9,@5’ Bio en Natuur- Wijnen / Vins Bio et Natures
Salade de poulet fermier, mayonnaise 23,00 In deﬂnamlddalg tussep 15u en 18u00 Coupe de champagne /15 ¢l ) 14,50 Ch. Valcombe, Epicure, AOC, Ventoux, 2019, rouge / Mannaerts
. - . Duo de crépes, confiture maison, cassonade 7,25 Coupe de champagne / 15 cl a la creme Verre — 50 ¢l — 75 cl 7.75 — 26.50 — 38.00
Crottins de biquette de Durbuy chauds au miel 22,50 A : : de framboise ou a la creme de péche 14,50 —— ’ ’ ’
Crépes ou Gaufre + boisson chaude au choix 10,50 ’ Chateau Cambon, Beaujolais, rouge, 2021 41.00
£ Hoofdgerechten / Plat Coupe de champagne Rosé /15 ¢l 17,50 : : - : : ’
oordgerechte S L Biéres en bouteille / Bieren in fles Les Tétes Blanches, Loire, blanc 33,00
CEufs provenant de poules belges élevées en liberté ; ; [ “ ie”
— P f " p e “gh o Suggesties - Suggestions Saison Dupont Bio 33 ol 5,25 Gaillac AOC “La Soucarie”, rouge, 2019 38,00
melette forestiere, p. frites fraiches ’ Duvel (Moortgat) 33 ¢l / Tripel Karmeliet 33 ¢l 6,00
Omelette aux crevettes grises de nos cotes, p. frites 25,50 € Chimay bleue Trappiste 33 cl 6,00
Tartare de Thon rouge frais de Gibraltar, p. frites 28,25 Bouilon de Iégumes, faon Grand Forester 700 8rval Trappiste 33 cl 6,25 @ Vins en bouteille Rouges / Wijnen in fles Rood
5 ueuze Boon 37,5 cl / Kriek Boon 37,5 cl 6,50 Cétes du Brian, Minervois, « La 50/50 », Verre 9,00
r?}lé?jrigriglertatﬁgrtde Ziitbst]egsge (i 2009!‘ la pIeCe) 34.00 6 Huitres creuses N°4 Gillardeau (Marennes-Oléron) sur glace, citron, pain bis beurré 28,50 Leopold 7 Tr|p|e 33 ¢l 5:75 GrOS-TO"Ot, 2020 Bouteille 75 cl 46,00
- i > P- : ’ Gretin de Saint Jacques bretornes, champignon 2250 Jupiler 0.0% 25 cl 5,25 Chiroubles, Dominique Piron, 2020 Verre 8,50
Fish & Chips comme a Goodwood, Blanche de Hoegaarden 25 cl 5,25 Bouteille 75 cl 42,50
sauce I’émoulade, p fl’iteS 28,00 Noix de Saint Jacques bretonnes poélées, citron 2325 “ R . . Réserve de Montrose’ St_Estéphe, MC’ 2015 67’50
Vol au vent, poulet de ferme, p. frites 26,50 Givet de liévre & fancienne, pommes Duchesse 2025 prp”B(;re gezsC? la pression / Bieren van het vat 5.00 Haut-Médoc de Giscours, MD, 2018 ~ Verre 11,50
Coquelet désossé, p. frites, sauce béarnaise 28,00 - o _ Jupiler pot 50 cl 6,75 A : T Boutelle 75 cl 59,50
: P : Mioté de Ragnons de veau & a Tienrenteyn, pommes fites arrs ’ Chéteau Barrail du Blanc St-Emilion, MC, 2016 37,5 cl 29,00
Notre Filet americain, pommes frites Leffe Blonde 33 cl 6,00 Chéteau Fonbel, St Emilion Grand Cru Verre 11,50
H 4 H houcroute garnie a [Alsacienne, pommes purée | ’ 3 3
ReF:ette mvente'e ,p?r Joseplh Niels en 1924 25,50 Chouctoute garnie & I pommes p 2850 % Eaux / Limonades / Frisdranken MC, 2018 Bouteille 75 ¢l 60,00
Foie de veau gr|"e a |’ang|a|se’ Iard’ p. natures 27,00 Contrefilet Irish minute, pommes frites, béarnaise maison 3125 1/5 Perrier / 1/5 Bru naturelle 4,75 Zédé de Labégorce, MC, Margaux, 2018 57,50
Entrecote (|r|Sh beef) g”"ée Maitre d'Hétel Emincé de volaille aux écrevisses, pommes Duchesse 2850 Coca-Cola / Oranglna / Coca-Cola zero 4’75 BOUrgOgne Cotes d’Or Pinot nOir, Verre 9,00
+ 300 gr., pommes frites fraiches 35,00 e X . . 1/2 Bru naturelle/ 1/2 Bru gazeuze 5,95 « Clos Margot », 2021 Bouteille 75 ¢l 47,50
Entrecéte (Irish beef) au poivre vert s 'p ’ -Il_-i(:::)cnggge“rl\-lteﬁg a/ uC”i '/ngﬁé ?rg% rl;z\i/:(;-nTree g’gg Bourgogne Hautes-Cétes de Nuits, Dom. Glantenet, 2021 59,50
1 T Filets de sole & la Dugléré, pommes Duchesse 30,50 ’ H A A
+ 300 gr., pommesA frlte§ fraiches . 36,00 e Sirop menthe, grenadine ou cassis en supplément 1,00 Domaine Roger SaboAn , Cotes dlf Rhone, MD, 2020 33,00
Le Must : L’Entrecéte (Irish beef) au poivre vert Filet de cabillaud royal a la Florentine, pommes Duchesse 2950 ) ) Crozes Hermitage, Cotes du Rhéne A-C,
‘a Ia Créme + 300 gr.’ pommes frltes fraTCheS 37’00 Pavé de Saumon, chicons braisés, sauce choron, pommes nature 2775 JI’JS frals / verse frUItsap A i JabOL”et A'I\né’ « Les Jalets > MD’ 201 9-20 49’50
Pommes frites (en accompagnement) 5,00 ) Y ‘ _’p | ‘\J/l:rsgglol\;zrr];?e— jﬁ;ogef{(l;riz;gpflggousse presse frais ;’gg L’Hé.ritage de Chasse-_SpIeen, Ht-Médoc, MD, 2016 49,50
Sauce béarnaise maison ou choron 5,50 fles flottantes maison, creme anglaise, une tuerie 175 § : ] St Nicolas de Bo.urgue"’ MD’ !_0|re, 2020_21 35’00
Salade verte. mixte ou de tomates Grome bralée au o, specialits 1200 2 Boissons chaudes / Warme dranken St Joseph, Domaine de Bonserine, Les Ediles,
lad ’ | 9.00 Café / The / Décaféiné / Chocolat chaud maison 4,50 Cétes du Rhéne, MD, 2019-20 59,50
(no salad as a meal) . J - Double Café / Double Décaféiné 6,00  Primitivo di Manduria Rosso, Puglia, MD, 2019 43,00
Legumes chauds du jour et de saison 10,00 Servis avec pain aux céréales et beurre belge Camomille / Verveine / Thé vert 5,50 Vino Nobile di Montepulciano, MD, Toscana, 2017 45,00
Nos plats sont indivisibles / Tabacs disponibles a la caisse £ ¢ % [ Thé ala menthe fraiche 5,25 Blanc et Rosé / Wit en Rosé

Voor de kinderen onder 10 jaar.
Pour les enfants en dessous de 10 ans.
Fondu au parmesan ou Croquette aux crevettes /
Entrec6te poélée (150 gr), sauce mayonnaise
ou Filet américain, pommes frites / Dessert au choix
Jus d’orange frais, limonade “Nassau” ou thé froid 21,00

Opgediend met volkorenbrood en belgische boter

Cappuccino a la créeme fraiche ou a la mousse de lait 5,25

Sancerre Blanc, H. Bourgeois Chavignol, MD, 2021 47,50

Onze schotels zijn niet te splitsen / Rookwaren beschikbaar Irish Coffee au Bushmills (spécialité) 11,75 2021 -37,5cl 26,00
aan de kassa < Alcools / Alcohol Chablis, Bourgogne blanc, Gilles et Nathalie Févre,
Visa, Mastercard, American Express, Maestro Llic'ilhnnia Walker /F;{ed / g"/n JBOQSaY.Sl?PPhire/ J.and B. 10.50 MD, 2021 47,50
Service et TVA compris / Dienst en BTW incl. / BE.0866.569.904 V'O';ZZ /egf;/r? (; M ;ifer / g%intzn;i /SCalvados ] ’ Bourgogne Hautes-Ctes de Nuits, Dom. Glantenet, 2020 59,50
Wi-fi: Alfred / Wi-fi code: Juliette1 Amaretto / Limoncello / Bailey’s 10,50 Ientations Rosg, Clos Cibonne, _ Verre 8,00
Glenlivet pure malt se boit sec / Grappa 12,00 Cotes-de-Provence, 2021 Bouteille 75 ¢l 40,00
Allergies? Faites-le savoir & notre Maitre d’Hétel. Poire Williams / Armaanac V.S.O.P / Champagne Louis Roederer Brut Collection 242 97,50
Allergieén? Laat het onze Maitre d’Hétel weten. Cognac M. Ragnaud V.S. / Rhum Bacardi 8 ans 12,00 Champagne Franck Bonville Blanc de Blancs 94,50
Tout est fait maison / Alles is in huis bereid Gin Copperhead / Hendrick’s 13,00 Champagne Franck Bonville Rosé 97,50
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