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; ; . G? Cocktails € Vins au verre et en carafon / Sélection A-J & F Niels

% Voorgerechten - Entrées - Dégustation € ‘A@ Des-serts /‘Nagerecr’\ten - - € Negroni, le classique / Americano 11,00 @ Wijnen per glas en karafje / Selectie A-J & F Niels €
Radis, Fleur de sel de Noirmoutier 9,75 gatl;s?(erle_t_et r(:rgme glaclc(ete faites maison Mojito bahamien, une merveille 11,00 Verre 15¢cl / Carafon50cl / Bouteille 75 cl
Apéro Bowls (olives, fromage, salami 11,25 ebak en ljs huisgemaa Moscow Mule 11,00 7,50 22,75 33,00
L’FI)ExceIIent Téast Cannibal?a (spéciali)té) 19.00 La Classique Dame blanche chantilly, chocolat chaud 11,00 Bloody Mary 12,50 Bordeaux Rouge AC (Merlot)
Mini m ttes dOstend : ’ Baba au rhum des Caraibes, le must 11,00 Apéritits / Aperiti mise J.P. Moueix, MO, 2018/ H. Ancart

Ini croquettes crevettes dOstende maison 17,50 Parfums du jour, coulis de framboises 10,75 4 peritifs / thpe”tle)::len/bl 855 Gamay de Touraine (Marionnet), MD, 2021 / J.-L. Moerman
Fondus au parmesan maison, persil frit 18,50  sorbet du jour, coulis de framboises 10,75 P e L g Dane goe  Chardonnay Cave des Collines du Bourdic VDP OC
Echte huisbereide Oostendse 19,50 Notre spécialité : La Meringue glacée, chocolat chaud 12,00 Sherry Bogd o9a Rey Fernando gos  MD,2021-22/Picha
orjze ga.rnaalkroketten, hgerluk La Gourmande Mousse au chocolat belge maison 10,50 Vin blanc cassis (Kir) 8:25 gfﬂgguiﬁt\)lls;ﬁg ’(g:L\J/Si Crll?nit;o%r%z,\;lrd’ 2200231_2/1Nicolas Part
Parmontior de crovetes grises dOstende o o ¥érltablequufre dﬁ Brl_ﬁ(elles, 10,50 Gampari/Ficon avec eau 8,25 Chéateau Roubine “La 3ie en’ Rose” r’osé 2021-22 .
Toast au crabe, mangue 23,00 confiture de fraises, chantilly _ Campari orange pressée/Picon vin blanc 9,00 ’ ’
Tomates aux crevettes grises d’Ostende, mayonnaise 25,50 Notre Grand Flan caramel de la maison 10,00 gingau des Ch_areSntes - 8,00 £ Bio en Natuur- Wijnen / Vins Bio et Natures
Carpaccio de Saumon frais d’Ecosse, toasts 24,50 L . pritz di Venezia (Sélection Niels) 10,50 Ch. Valcombe, Epicure, AOC, Ventoux, 2019-20, rouge / Mannaerts

’ ’ L’aprés-midi de 15h a 18h00 / : ' ’ : ' :
Petit tartare de Thon rouge frais de Gibraltar, toasts 23,00 O dp iddaq t 15 18u00 Coupe de Prosecco /15 cl 10,50 Verre —50 cl-75¢cl 7,75 — 26,50 — 38,00
n de namiddag tussen 15u en 18u . .

Salade d ttes arises d'Ostend ‘<o 2550 . : : Coupe de champagne /15 cl) 14,50 Les Tétes Blanches, Loire, blanc 33,00

alade de crevettes grises d’Ostende, mayonnaise 25, Duo de crépes, confiture maison, cassonade 7,25 Coupe de champagne /15 cl & la créme Gaillac AOC “La Soucarie”, rouge, 2019 38.00
Salade de poulet fermier, mayonnaise 23,00 Crépes ou Gaufre + boisson chaude au choix 10,50 de framboise ou a la creme de péche 15,00 - - ’ - ’
Crottins de biquette de Durbuy chauds au miel 22,50 é Biéres en bouteille / Bieren in fles C@c")t:s"clilsj gﬂ;oﬁﬁlgzgso LigLe: 5/O\ggr:>en n fleseljrc;od 9.00
2\ Hoofdgerechten / Plats Suggesties - Suggestions ga'soln('a“p?[m 5'3333|f/3|_|_ e Karolist 33 4 gsgg Gros-Tollot, 2020 ’ Bouteille 75 ¢l 46,00

A loua : 2 uvel (Mooriga Cl / 1ripel Karmeliet 5o € ) Chiroubles, Dominique Piron, 2020-21 Verre 8,50
Eufs provenar.IF de poqles be!ges clevees en liberte € Chimay bleue Trappiste 33 cl 6,00 a Bouteille 75 cl 42,50
Omelette forestiere, p. frites fraiches 23,00 Lo bolon de tsgumes. facon Grand Foresr oo Orval Trappiste 33 cl 6,25 Réserve de Montrose, St-Estéphe, MC, 2015 67,50
Omelette aux crevettes grises de nos cotes, p. frites 25,50 ’ ' Gueuze Boon 37,5 cl / Kriek Boon 37,5 cl 6,50 Haut-Médoc de Giscours, MD, 2018 _Verre 11,50
Tartare de Thon rouge frais de Gibraltar, p. frites 28,25 Tartare de Tourteau, avocat et mangue, toasts 2550 Léopold 7 Triple 33 cl 5,75 e 55 B AT B e P I Mgog(t)?lf,"e3;55 C: Zg’gg
Duo d? SolettQS de Zeebrugge (i 2009r la pléce) Gratin de Saint Jacques bretonnes, champignons 2250 ‘éll'lp”el; O((j)o/ons cl g 55 G| g’gg Chzti:t: F?)nt?el gt Erﬁmoﬁ Geranodmg:l?’ ! Verr’e c 11 ’50
I‘T’.Ieunleres., ra|f0rt, p ':]atures 34’00 Noix de Saint-Jacques bretonnes poélées, citron 2325 anc_‘e e‘ oegaar _en (f ’ MC! 2018 ’ ’BOUtei"e 75 CI 60:00
Fish & Chips comme & Goodwood, [ Biéres a la pression / Bieren van het vat Zédé de Labégorce, MC, Margaux, 2018 57,50
sauce rémoulade, p. frites 28,00 Tataki de bosuf« Bullt» facon Bxpo Osaka 70 2are Jupiler 32 cl 5,00 Bourgogne Cbtes d’Or Pinot noir, ~Verre 9,00
Vol au Vent, pOUlet de ferme, p. frites 26,50 Jarret de veau aux witloofs, pommes natures 3545 JUp”er pOt 50 cl 6,75 « Clos argOt ” 2021 Bouteille 75 cl 47”50
Coquelet désossé, p. frites, sauce béaraise 28.00 ) . | f Leffe Blonde 33 cl 6,00 Bourgogne Hautes-Cotes de Nuits, Dom. Glantenet, 2021 59,50
(L ’ ’ Mijoté de Rognons de veau a la Tienrenteyn, pommes frites 27,75 F A A _
Notre Filet américain, pommes frites ot i e bémmaies o Qﬂ Eau?( / Limonades / Frisdranken %Béﬁ?e'ﬂ /‘ifrrfé'te? E’eg 32‘?2@‘1,%8?%28’21 49,50
Recette inventée par Joseph NielS en 1924 25’50 Contrefilet Irish minute, pommes frites, béarnaise maison 31,25 1/5 Perrler / 1/5 BrU nature”e 5,00 L’Héritage de Chasse-Sp]een, Ht-MédOC, MD’ 2016 49,50
Foie de veau gn”é a |’ang|aise, |a|'d, p. natures 27’00 Emincé de volaille a I'estragon, creme, pommes frites 2850 ?/%CS'CO|at/ O:‘Ia791|/gaB/ Coca-Cola zero g’gg St Nicolas de Bourgueil, MD, Loire, 2021 35,00
5 i iNé 7 HE ok do Thon roude & la olancha. sauce choron bommes fiites ru naturefle ru gazeuze ) St Joseph, Domaine de Bonserine, Les Ediles,
Erggeocs;ce g%ﬁgg?gigglﬁzyhage d'Hotel 35.00 Steakcde Thon rouge &2 plancha, sauce choren, pommes i 218 Tonic Fever-tree / Ginger Beer Fever-Tree 5,00 Cétes du Rhone, MD, 2020-21 62,50
E trecs t" A i . - ’ Nos filets de sole  la Dugléré, pommes Duchesse 3050 Limonade “Nassau” / Thé froid maison 5,25 Primitivo di Manduria Rosso, Puglia, MD, 2020-21 43,00
ir}s (r)%cgc;r.e é o:r?r?:a ;nfri?t:g 5‘2?'::/;% ;/e 36.00 Flet de Dorade & a plancha sauce dijonnaise, pormmes Duchesse 2050 Sirop menthe, grenadine ou cassis en supplément 1,00 Vino Nobile di Montepulciano, MD, Toscana, 2017 45,00
Le Must . L,EntreCé\)te ( Argentine) au pOine Vert Dos de cabillaud aux mangues du Pérou caramélisées, Jl;ls frais / verse frUitsap _ . i*k Les tl’éSOl’S de notre cave / De SChatten Uit onze kelder
a la créme + 300 gr., pommes frites fraiches 37,00 sauce champagne, pommes Duchesse 2895 Jgs d orange, citron ou pamplerpousse pressé frais 7,00 Viett Dolostio dAlba Tre Vi VD 4950
Pommes fl’iteS (en accompagnemen’[) 5,00 lles flottantes maison, créme anglaise, une tuerie 175 Vlrgln Mary - JUS de tomate fra|S 7’25 IeAI olcetio . altre Igne’ ’
Sauce béarnaise maison ou choron 5,50 Créme brdlée au café, spécialts 1200 <> Boissons chaudes / Warme dranken Chéteau Haut Maillet Pomerol 2015 M.C. 79,50
Salade verte, mixte ou de tomates Cafe / The / Décaféiné / Chocolat chaud maison 4,50 La Petite Marquise du Clos du Marquis, St-Julien, 2016 79,50
(no salad as a meal) 9,00 Double Café / Double Décaféiné 6,00 . ] -
Légumes chauds du jour ot de saison 10.00 Servis avec pain aux céréales et beurre belge Camomille / Verveine / Thé vert 5,50 Chéteau Barrail du Blanc St-Emilion, MC, 2016 37,5¢cl 29,00
! £l % [ Thé a la menthe fraiche 5,25

Voor de kinderen onder 10 jaar.
Pour les enfants en dessous de 10 ans.
Fondu au parmesan ou Croquette aux crevettes /
Entrecéte poélée (150 gr), sauce mayonnaise
ou Filet américain, pommes frites / Dessert au choix
Jus d’orange frais, limonade “Nassau” ou thé froid 21,00

Nos plats sont indivisibles / Tabacs disponibles a la caisse

Opgediend met volkorenbrood en belgische boter

Onze schotels zijn niet te splitsen / Rookwaren beschikbaar
aan de kassa

Visa, Mastercard, American Express, Maestro

Service et TVA compris / Dienst en BTW incl. / BE.0866.569.904

Wi-fi: Alfred / Wi-fi code: Juliette

Allergies? Faites-le savoir a notre Maitre d’Hotel.
Allergieén? Laat het onze Maitre d’Hétel weten.

Tout est fait maison / Alles is in huis bereid

Cappuccino a la creme fraiche ou a la mousse de lait 5,25

Chéteau Grand Corbin Despagne, St Emilion, MC, 2018 85,00

Irish Coffee au Bushmills (spécialité) 11,75

& Alcools / Alcohol Blanc et Rosé / Wit en Rosé

Johnnie Walker Red / Gin Bombay Sapphire/ J. and B. Sancerre Blanc, H. Bourgeois Chavignol, MD, 2021 49,50
Filliers Jenever / Ricard / Jack Daniel’'s 10,50 2021 - 37,5 cl 27,50
Vodka / Grand Marnier / Cointreau / Calvados / Chabilis, Bourgogne blanc, G. et N. Févre, MD, 2021 49,50
Amaretto / Limoncello / Bailey’s 10,50 Bourgogne Hautes-Cotes de Nuits, Dom. Glantenet, 2020 59,50
Glenlivet pure malt se boit sec / Grappa 12,00 Tentations Rosé, Clos Cibonne, Verre 8,00
Poire Williams / Armagnac V.S.O.P / Cétes-de-Provence, 2021-22 Bouteille 75 ¢l 40,00
Cognac M. Ragnaud V.S. / Rhum Bacardi 8 ans 12,00 Champagne Louis Roederer Brut Collection 243-44 105,00
Gin Copperhead / Hendrick’s 13,00 Champagne Franck Bonville Blanc de Blancs Grd Cru 94,50

€202/€0



